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Olala Profesyonel Pişirme Grubu — Ürün Spesifikasyonu
HoReCa mutfakları için Avrupa tasarımı profesyonel pişirme grubu: oteller, restoranlar, kafeler, catering firmaları ve
distribütörler. Türkiye geneli ve ihracat için toptan tedarik.

Ürün serisi
PRESLENMİŞ SERİ

Ürün Ölçüler (ağız Ø, cm) Gövde Pişirme yüzeyi Sap İndüksiyon

Profesyonel Tava 20 / 22 / 24 / 26 / 28 /
30 / 32

Alüminyum Yapışmaz Paslanmaz çelik Hayır

Profesyonel Krep Tavası 22 / 24 / 26 / 28 / 30 Alüminyum Yapışmaz Paslanmaz çelik Hayır

Profesyonel Wok Tava 26 / 28 / 30 / 32 Alüminyum Yapışmaz Paslanmaz çelik Hayır

Profesyonel Sahan 20 / 22 Alüminyum Yapışmaz Paslanmaz çelik Hayır

Profesyonel Pankek
Tavası

28 Alüminyum Yapışmaz Paslanmaz çelik Hayır

Preslenmiş seri: hızlı ve eşit ısınma için alüminyum gövde; dayanıklı yapışmaz pişirme yüzeyi; paslanmaz çelik sap. İndüksiyona uygun
değildir — gazlı ve geleneksel elektrikli ocaklara uygundur.

DÖKÜM SERİ

Ürün Ölçüler (ağız Ø, cm) Gövde Pişirme yüzeyi Sap İndüksiyon

Döküm Tava 20 / 24 / 28 Döküm
alüminyum

Granit görünümlü
yapışmaz

Bakalit Hayır

Döküm Sahan 18 / 20 / 22 Döküm
alüminyum

Granit görünümlü
yapışmaz

Bakalit Hayır

Döküm Krep Tavası 26 Döküm
alüminyum

Granit görünümlü
yapışmaz

Bakalit Hayır

Emoji Pankek Tavası 26 Döküm
alüminyum

Granit görünümlü
yapışmaz

Bakalit Hayır

Döküm seri: %99,5 saf alüminyum kalıba dökülür; bu da ısıyı iki kuver arasında daha uzun tutan daha kalın ve ağır bir gövde verir. Granit
görünümlü yapışmaz iç yüzey; sıcak plaka ve ocakta dengeli temas için rektifiye (düz işlenmiş) taban; bakalit sap; siyah fasetalı dış yüzey.
Temperli cam kapaklar seri spesifikasyonunda yer alır. İndüksiyona uygun değildir.

Sertifikalar
• ISO 9001:2015 — Kalite Yönetim Sistemi
• ISO 14001:2015 — Çevre Yönetim Sistemi
• OHSAS 18001:2007 — İş Sağlığı ve Güvenliği
• BSCI, SEDEX ve ICS kapsamında denetim (sosyal uygunluk / etik üretim)
Sertifika dokümanları toptan alıcılara talep üzerine sunulur.

Tedarik
Otel, restoran, kafe, catering firmaları, kurumsal mutfaklar ve distribütörlere toptan tedarik — Türkiye geneli ve ihracat
pazarlarına. Talep üzerine private-label / OEM üretim (OEM projelerinde minimum sipariş adetleri ve üretim koşulları
geçerlidir).

Nasıl sipariş verilir
Kamuya açık fiyat listesi yoktur — her sipariş ayrıca fiyatlandırılır. İhtiyacınız olan ürünleri, ölçüleri, adetleri ve teslimat
noktasını iletin; ekibimiz koşullarla geri dönsün. Standart toptan siparişler ihtiyacınıza göre fiyatlandırılır.


